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VARIL SETLERI ILE DOKME GIDA SUNUM
COZUMU IPUCLARI

HIRSIZ KAP VE BAGIMSIZ SOGUK ZiNCiR SUNUM FiKiRLERi

Variller, taze balik ve sebze sunum reyonlarina
aclk pazarlardan dogal bir goriinti
yansitabilmek icin ideal secimlerdir. Hirsiz kabi
ile birlikte kullanildiginda sogukta saklamaniz
gereken Urlnleri rahathkla sergileyebilirsiniz.
icerisine buz veya dtektik buz akisi
yerlestirerek sunumunuzu pasif sogutmali bir
hale cevirebilirsiniz. Crescent Hilal kesimli
Kaplarile yer kaybi yasamaksizin reyonlarinizi
en verimli sekli ile kullanabilirsiniz.

Sedef’ten birkac ipucu daha:

Gidalarinizin her zaman bereketli
goriinmelerini saglayin. Tuketiciler reyonda
kalan son parcalari aliyormus hissine kapilmak
istemezler. 2 farkli ebattaki melamin insert

size miktarlarinizi azaltarak hala taze ve dolu,
etkileyici bir ¢ozim sunmaniza yardim eder.
Sebzelerin sergilenmesinde kullanilabilecek
varil kaplarda farkli renklerdeki Grtinleri
secgerseniz géze ¢arpan sunumlar
yaratabilirsiniz.

Daha yumusak bir goriintl icin Poly Hasir
Sepetler ile rustik bir alternatif te
yaratabilirsiniz. Variller taze sebze meyve icin
uygundur. Hirsiz Kaplar ile birlikte daha bir cok
dokme gida Urlintiinde kullanilabilen Varillerde
¢6zUm sizin limitiniz...
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RABOBANK’IN RAPORU; RAF OMRUNU UZATAN
COZUMLERIN KARLILIGI ARTTIRDIGINI ACIKLIYOR

Et, deniz ve sit Urlnleri, sandvig ve salata gibi taze paketli Grlinlerin Gretiminden tiketiciye ulasana kadarki stirecte ciddi sicakhklara maruz
kalmasi sasirtici bir durum degildir. Uretici, bayi, market ve bakkal zincirinde aktarma noktalari Termal Ortiiler ile korunmayan veya
sogutulmayan birgok yer vardir. Bunun yanisira sehir igi- mikro dagitimlarda frigorifikler dur kalk nedeni ile tam performansla galisamadigi
icin gerekli sevkiyat sicakliklari saglanamadigi gibi Grlnleri korumak igin ek 6nlemler de alinmayabiliyor. Bu da klima sistemi igin harcanan
ek yakiti sokaga atilan bir deger haline donistirerek firmalarin dogal hayati korumak icin cok 6nemli bir kriter olan ekolojik ayak izini de
arttirmaktadir. Bunlar tedarik zincirinde tiketiciye ulasana kadar yasanan dogal gercekler olup 6nlem almak zincirin taraflarina ait bir
karardir. Fakat bu durumdan bihaber, sadece sonuglari ile karsilasan tliketici; karar verme ve satin alma glic olan, markayi yeren veya
oven giciin kendisidir. Buna ragmen tiiketiciler cogu zaman can sikici, kafa karistirici ve maliyetli bir tecriibe olan raf dmriinden 6nce
bozulan Urinler ile karsilasmaktadir. Sebebi basittir! Bu tarihler, bir irliniin (izerinde yazan saklama kosullarina uyulacagi varsayimindan
yola ¢ikarak hesaplanan kodlardan ibarettir. Bu pasif kodlar gercek hayati canlandirmaz, takip edemez, beklenmedik bir durumda uyari

verebilme yetenegine sahip degildir. Dinamik bir sisteme bagli olmadiklari icin gercegi yansittiklari séylenemez.




Soguk zinciri takip etmek amaci ile depolar ve
frigorifik araglar uzaktan izlenmektedir.
Bozulabilir Griin tedarik sistemleri icerisinde
olmazsa olmaz uygulamalar arasinda olan
Uzaktan Takip Sistemleri de ortam sicakhgi
izlemek anlamina gelmektedir. Bu sistemler
frigorifik arag veya deponun ortalama sicaklik
gecmisi Uzerinden genel bir degerlendirme
yapilabilmesini saglarken, giivenlik 6nlemi ve
yasal zorunluluklari yerine getirecek kayitlari
tutmak acisindan da 6nemli ¢oziimlerdir. Fakat
halen Urinin kendisi hakkinda net bir bilgi
yoktur, Giriine odaklanan onunla hareket eden
bir mekanizma olmadig middetge riskler agik¢a
devam etmektedir. %100 Soguk Zincir Takibi s6z
konusu oldugunda birim Urin basina uygun
maliyetleri ile olasi bir zehirlenmeyi

engelleyerek hayat kurtarabilecek, dogru karar

alinmasini saglayacak ve gida atigini azaltacak

tek ¢c6ziim Sicaklik Zaman Etiketleridir.
Bozulabilir gida ambalajlarina eklenecek Sicaklik
Zaman Etiketleri tiketicinin evinde, okulda,
arabasinda, sinemada, piknikte hizmete devam
eden interaktif bir iletisim kuran akilli

etiketlerdir. Boylece sevkiyat esnasinda glines

altinda unutulmus bir koli Grlin digerlerinden
ayrilabilirken, tiketicinin buzdolabina
yerlestirmeyi unuttugu gidasi higbir soru
isaretine yer birakmadan tiketim 6ncesinde

gercek durumunu gosterecektir.

Rabobank'in yeni raporu ise bu durumu tiim
gergekgiligi ile ortaya koyuyor.

Rabobank'in raporu raf Gmrind uzatan
ambalajlama ¢ozliimlerinin kar marjlarini
arttirdigini acikliyor. Taze ve islenmis et
Urunlerinde bu raf d6mriine katkida bulunan
ambalaj sistemleri, et tiiketiminin neden oldugu

cevre maliyetlerini azaltmaya yardimci oluyor.

Taze et satiglarinin cografi olarak genislemesini
saglayan bu Akilli Sistemler diinya capinda ihrag
edebilme kabiliyetinin artmasini ve marjlarin
yukselmesini sagliyor. Yeni paketleme

teknolojileri bir taraftan da tiiketici tercihlerini

etkiliyor. Raf émri kisa oldugu igin

dondurulmus olarak tercih edilen Grlnler yerini

yeni paketleme teknolojileri ile paketlenmis raf

omri uzun taze Urinlere birakiyor.




Rabobank'in Analisti Clara van der Elst'in agiklamasi gayet net bir sekilde durumu izah ediyor; "perakendeci igin daha az atik ve indirim
orani maliyetleri azaltmak demek. Tiiketici ise daha az koruyucu ile tiretilmis "dogal gida" talebine karsilik veren Ureticilerin sundugu,
uzun siire tiiketilebilen taze gidalardan faydalanabiliyor. Uretici bu memnuniyeti gésteren tiiketiciler sayesinde daha genis bir cografi

pazarda ihracat satis potansiyelini arttiyor."

http://aipia.info/news 346 bank-says-extended-shelflife-packs-add-up-to-profits.php

Tek Kullanimlik Termal Ortiiler ile Hassas Kargo Uriinlerinin Potansiyelini Arttirabilirsiniz

Tek kulllanimhik Termal Ortiiler yansitici 6zellikleri ile (iretim noktasindan itibaren acik
alan gegis riskine karsi koruma saglar. Havayolu yiklemeleri tercih edildiginde ugak
hangarlarinda yapilan agik alan yiklemeleri esnasinda yliksek sicakliklar ve dogrudan
glnes 1sigina maruz kalan bozulabilir Grlinlerin yanstici termal ortulerle kisa da olsa bu
yuksek sicaklik donemlerinde korunmasini saglamak énemlidir. Kargonun varis
noktasina her zamankinden daha iyi bir halde ulagsmasini saglayacaktir.

Uriinlerinize ek koruma saglayan bu tek kullanimlik ¢dziimler (izerinde Griinleriniz
hakkinda tasiyici firma personeline uyarilar veya alicinin bilmesi gereken bilgiler yer
almaktaysa; “ Hizla sogutunuz” gibi, értilerin logonuz ve notunuz ile 6zellestirilmesini
talep edebilirsiniz. Bu sayede alici sizden gelen diizenli ve glivenli bir kargo ile i¢
operasyonunda rahatlayacaktir. Coziim ortagi olarak tercih edilen bir 6zellik olan
givenlik, Soguk Zincir Griinlerinde taraflar icin ciddi bir konudur. ihra¢ mallarinda
termal koruma saglamak ve bunu, taraflara maliniza gosterilecek 6zeni hatirlatarak
uyarmak fark yaratan bir hizmet sunmak demektir.

Tek ve Cok Kullanimhk Termal Ortii ¢éziimlerini istenilen ebattaki yiiklemelere gére
tasarlayarak tiretmek mimkindir. Konu hakkinda detayl bilgi icin bilgi@sedef.com
adresinden temasa gegebilirsiniz.




Neden Oksijen Emiciler Kullanilmali?

Oksijen yiyeceklerin bozulmasinin basta gelen sebeplerindendir. Gidalarin
tadini, kokusunu, rengini ve dokusunu etkiler. Gidada meydana gelen
oksitlenme ayni zamanda besleyici degeri ve vitamini de azaltir. Olusum ve
gelisim icin neme ihtiyag duyan bakteri, kiif ve mantar gibi aerobik
mikroorganizmalar yiyeceklerin bozulmasina neden olurlar. Gidalardaki
doymamis kati ve sivi yaglar ise oksidasyona ugrayarak tat kaybina ve
istenmeyen kokulara yol acgarlar.

Tim bu negatif etkilerden korunmak, gidalarin lezzet ve goriintiisiinde verim
yakalamak amaci ile gidalara katki maddeleri ilave edilmektedir. Ornegin
oksidasyonu engellemek i¢in gida Uriinlerine genellikle antioksidan
koruyucular eklenir. Ancak artik gliniimuzde tiketici talepleri ciddi
degisiklikler gostermektedir. GUnlimuz tiketicileri organik, dogal ve koruyucu
icermeyen yiyecekler talep etmektedir. Bu noktada ise Ureticilerin dikkatleri
koruyucu kimyasallardan paket icindeki oksitlenmeyi cdzmeye donmektedir.
Bu maksatla farkh triinlerde kullanilabilecek Oksijen Emici ¢oziimler ile
ambalaj icerisinde yer alan oksijen 24 saatten az bir siire igerisinde %0.01’in
altina indirilerek gidalarin raf dmrii tamamen dogal yontemlerle
uzatilmaktadir.

Unlu mamdiller, islenmis ve kurutulmus et Griinleri, kuruyemisler, makarna,
bakliyat, peynir gesitleri, toz protein ve icecekler, hazir gidalar, hayvan
yemleri ve ddilleri, dondurulmus pizza ve yiyecekler, ¢cay ve kahve Oksijen
Emicilerin kullanilabilecegi Grlinler arasindadir.

Dogal yontemler ile artan raf 6mri sayesinde Ureticiler tiiketicilerin
taleplerini minimum maliyetlerle en (st seviyede saglamaktadir. Bunun
yanisira cografi dagitim alanlarini da genisleterek cirolarini arttiran Ureticiler
fireyi de minimuma indirmektedir.

Sorulariniz ve deneme talepleri icin bilgi@sedef.com adresinden iletisime
gecebilirsiniz.




N-Sedef dergisinin daha dnceki sayilari i¢in http://www.sedef.com/duyu

adresini ziyaret edebilirsiniz.
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