Sedef Baharla gelen sunum onerileri

Bambu tasiyicilar ve tepsi kombinasyonlari ile masa listii sunumda taze goriintiiler

SAYI: 61
Kullanisl ve stil sahibi Bambu Serisi gida sunumlarina giizelce

eslik ediyor. Farkli insert gesitleri ile kombine edilerek farkl ve
sofistike bir aksam yemegi servis edebilirsiniz. Size uygun
insert tepsiyi; rustik, tas, kayrak ve veya klasik mermer
¢esitlerinden segebilirsiniz.

Bambu serisinin ylizeyindeki tekstirler dikkat cekici! Teshire
hos bir bir dinamizm ve derinlik eklemek igin ideal. insert
tepsileri bulagik makinesinde yikarken Bambulari silmeniz
yeterli olacaktir.

Et iiriinleri sunumu, zor mu? Etin kendine has dokusu, rengi, kan birakma 6zelligi
gibi bircok farkh etken bu Grinin teshirinde basariy
yakalayamak icin dikkat edilmesi gereken faktorleri
olusturuyor. Ozellikle gurme denilebilecek
marinasyonlu, kurutulmus veya organik taze et
sunumlarinda Gruntn farkini 6n plana gikarabilecek,
tiketici igin bu farki yansitacak ekipmanlara ihtiyag
cok. Tezgahtarin da ekipmanlari kolaylikla kullanmasi,
isletme icinse uzun 6miirli olmasi 6nemli.

Sik olamaz mi?

Tam bu 6zellikleri binyesinde barindiran yeni sunum ekipmanlari serisi ile tanisalim dyleyse. Utah Bakir
Serisi bugiine kadar esine rastlanmayan elegan ve gekici bir sunum imkani sagliyor. Et pismeden bile
lezzetli gériinliyorsa bunda Utah Bakir serisinin basarisi yliksek olsa gerek. Utah Bakir Serisi ile sizin
reyonlariniza uygun ¢6zlimler yaratmak isterseniz, planogramlari da iceren ¢oézlimler igin
bilgi@sedef.com adresine basvurabilirsiniz.

Bahar Geliyor, Havalar Isiniyor, Soguk Zincir Sorun Oluyor.

Cogumuzun haberlerden de edindigi bilgilere gore bu yil yaz aylarinda oldukga zor hava sartlari ile
karsilacagimiz bir sezon bizleri bekliyor. 50°C’yi bulacak sicakliklardan bahsedilirken Soguk Zincir Uzmani
Temp-Ex’in tedarik zinciri taraflarina uyarilari olacak;

e Yiksek sicaklik ve nem biraraya gelince evaporatoéri
olan tim cihazlarin; sogutucu reyon, frigorifik
araglar, soguk odalar ve reefer konteynerler,
calismasinda sorunlar baslayacaktir. Temp-Ex’in
farkh modellerdeki ortiileri ile sevkiyatlar, magaza
ici tasima ve depolama, rampa riski gibi bircok
alanda Soguk Zinciri kirmadan rutin ¢alismalariniza
devam edebilirsiniz.

o Tek Kullanimlik Temp-Ex modelleri ile havayolu ylklemelerinizi korumak akilci bir ¢6ziim olacaktir.

e Sicaklik dalgalanmalarinin olacagi bu dénemde depo ve araglarinizda i¢ ortam havasini filtreleyerek
taze sebze ve meyvenin raf dmriini dogal yollarla uzatabilirsiniz.

e Dolap arizalari ve elektrik kesintisi gibi durumlarda Temp-Ex Ortiileri kullanarak triinlerinizi
koruyabilirsiniz.

e Market icinde dondurulmus Urlin satinalan tiketicilere Grunleri alisveris esnasinda korumalari igin
alisveris arabasi modeli Temp-Ex Cantalari tercih edebilirsiniz.
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¢ Ozellikle sebze ve meyve cesidinin arttig), tropik meyvelerin raflarda yerini aldig1 bu dénemde
tuketicinin buzdolaplarina ekleyecegi etilen emici yastiklar dnerebilirsiniz. Béylece satinalmis oldugu
taze gidayi daha uzun sure taze tutmasini saglamis olursunuz.

Tadi ve Tazeligi Korumak igin OXYGUARD

Oxyguard Oksijen Emicileri ambalaj igcindeki
ortami oksijenden arindirmak , zamanla film
ylzeyinden pakede giren oksijeni uzaklastirmak
icin bir numarali ¢6zimdur. Oxyguard sayesinde
Urlnlerin; lezzeti, rengi, aromasi ve besin
degerinin daha uzun siire korunmasi saglanir.

Kalite ve glvenligin de bir semboli olan Oksijen Emici; kif, aerobik bakteri olusumunun yanisira zararh
bocekleri de engelleyecektir. Yag oksidasyonunu engelleyen ve koruyucu madde kullanimini azaltan
Oksijen Emicileri ambalaja uygulamak igin alt yapi yatirrmina gerek yoktur. Hava almayacak sekilde
kapatilan her tiir ambalaj igin uygundur. Raf émriniin dogal yollarla uzatilmasi Uretici igin daha genis
cografi alanlara satis yapma sansi tanir.

Oksijen Emiciler hakkinda daha fazla bilgi ve demo calismasi icin bize ulasabilirsiniz.

Taze Sebze Ve Meyveyi Korumak,
Topragi Ve Emegi Korumak

Hasat zamanindan baslayarak taze sebze ve meyvenin paketlenmesi, sevkiyati, depolanmasi ve
sergilenmesi gibi konularda ciddi bir gelisime ihityag var. Bunu rakamlar soyluyor. Gelismis tlkelerde
supermarketlerde ve hanelerdeki israf miktari ile gelismekte olan ulkelerde alt yapi yetersizligi nedeni ile
daha zincirin en basinda hasat, ellecleme ve paketleme de kayiplar yaratiyor. Uretimin %33’iin{i bulan
kayiplarin nedenini ise soyle siralayabiliriz:
- Baslangig kalitesinin kotuluga- yanhs
olgunlastirma ve erken/gec hasat
- Mekanik hasar (hasat ve ellecleme
sirasinda)
- Bozulma, gurtiime ( hijyen sorunlari)
- Yanlis depolama sicakliklari
- Asiri su kaybi
- Istenmeyen oranlarda
= QOksijen (02), karbondioksit (CO2)
=  Etilen (C2H4)
=  Diger ugucu organic bilesenler (VOC)
Hasat ve perakende satis siirecinde
aksamalar
Bu listeden yola c¢ikarak tGlkemizde uygulanabilecek ¢6ziimlere goz atarsak;

e Dogru olgunlastirma

e Mekanik zararlari 6nleme
e Dogru sicakhkta muhafaza
e  Su kaybini engelleme

e Hava filtrasyonu

gibi konulari tek tek iyilestirmek suretiyle bu ciddi atik miktarini azaltilabilinir.

Uriinlerin dogru olgunluk safhasinda hasat edilmesini takiben ellecleme, paketleme ve sevkiyat siiresince
fiziksel zararlarin minimuma indirilmesini; 6rnegin paketleme safhasinda trlnlerin darbe almasini
onleyici calismalar yapilabilir. Hasat sonrasinda Urtnlerin en kisa zamanda 6n sogutmaya tabi tutulmasi
asiri derecede 6nemlidir. Sabit bir oranda ,dalgalanma ve asiri sogutmadan kaginarak yapilan 6n
sogutma, kantitatif kayiplari engelleyecegi gibi olgunlasma ve senesensi geciktirici, kaliteyi muhafaza
ederken raf 6mriinii uzatici bir hasat sonrasi yaklasimi olacaktir.



Soguk Zinciri korumak igin tedarik zinciri boyunca 6n sogutma ve sogutma, soguk sevkiyat , soguk
depolama ve sergileme konularinda iyilestirme yapmak gerekir. Bunun bir zincir oldugunu
hatirladigimizda en gii¢siiz halka olan gegis anlarini Termal Ortiiler ile giiclendirmek — depodan araca,
aragtan magazaya, depodan sergiye- depo ve araglari taze sebze ve meyvelerin raf dmriini koruyacak
sekilde hava kalitesini iyilestirici Etilen Emici filtreler ile desteklemek 6nemlidir. Boylelikle genel olarak
atik miktarini, taze sebze meyve 6zelinde ise erken olgunlasma, bulasan riski ve nem kaybini dnleyerek
ciro kaybini azaltabilirsiniz.

Hava filtrasyonu ile soguk odalarin havasi yenilenip boylece CO2 birikimi engellenebilir. Bununla birlikte
Etilen, (C2H4) ve Ugucu Organik Bilesenleri emer. Olgunlasma hormonu olarak ta bilinen Etilen’in ¢ok
dusuk oranlarda varligi bile taze sebze meyvede hizli olgunlagsma ve ¢lirlime doéngiisiini baslatir. Hatta
muz gibi bazi sebze meyveler, yerine gore, etilen odalarinda veya etilen biriktirmek suretiyle
olgunlastirildiktan sonra tedarik zincirine sunulur. Mevcut diger olgunlasmay: geciktirici yontemlerin
aksine Etilen Emiciler dogaldir. 1-MCP uygusamasindaki gibi hiicreleri kandirarak olgunlasmayi
engellemek gibi sentetik bir yontem olmadigi gibi Ozon uygulamasi gibi toksik degil ve Kataliktik
Oksitleyicilerde de oldugu gibi sase ve filtre modellerinde enerji kullanimi ihtiyaci yoktur.

Mekanik olarak hasar gérmus Uriinlerin de bulunabildigi bir tedarik zincirinde taze sebze ve meyveyi
Etilen Emici sistemleri tedarik zincirine ekleyerek atigi azaltabilir, cironuzu organik olarak arttirabilirsiniz.

Size uygun ¢ozlimleri 6nerebilmemiz icin bizimle temasa gegebilirsiniz.

N-Sedef dergisinin daha 6nceki sayilari i¢in
http://www.sedef.com/basinda.ph
adresini ziyaret edebilirsiniz.
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