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SEBZE MEYVE VE CICEK
LOJISTIK

OPERASYONLARINDA
BASARIYI ARTTIRAN _
UYGULAMALAR REHBERI




SICAKLIK BIR NUMARALI
ETKENDIR!

Dunyada Uretilen sebze ve meyvenin yaklasik olarak 3’te 1’inin kalite kayiplari nedeni ise ¢ope gittigi kayitlara
gecmigtir. Ne yazik ki bu kayiplarin ¢ok buylk bélimi optimize edilememis elleglemenin de dahil oldugu
lojistik asamada gergeklesmektedir.

Bu el kitap¢igi; Urlnlerin hasattan ¢atala kadar gegen sure igerisinde nasil daha iyi korunabilecegine ve bu
sayede israfl azaltmaya dair genel bilgileri paylagsmak igindir.

Genel Bakig

Her sebze meyvenin kendine has depolama sartlari vardir. Bunlarin en énemlisi sicakhktir. Soguk zincir
hizmeti veren tum taraflar gida guivenligini 6n planda tutan basaril bir operasyon igin bu depolama
kosullarina uymak zorundadir. Mevcut depolama sartlarini ufak dokunuslarla iyilestiren yontemlerin kullanimi,
kayiplari azaltarak musteri memnuniyetini ve cirolarin yikselmesini saglayacaktir.



Soguk zincir “1”
numarali kuraldir!

ETKILI & ONEMLI
FAKTORLER

1- SICAKLIK

Saklama sicakligi taze GrUnler igin
vazgegilemez bir uygulamadir. Soguk
odalarda farkl kondisyonlarda saklanilan
arunlerin sevkiyati esnasinda yasanan
kiriimalar ciddi miktarda atiga neden
olmaktadir. Atik, sadece gida guvenligi
acisindan uygunsuz olan drtinlerden degil,
sicaklik degisiminin neden oldugu ambalaj ve
etiketlerde bozulma kaynakl da
olabilmektedir.

Bu gibi problemlerin 6nline gegip
musterilerinize bditiincil soguk zincir
korumasi saglayan maliyet etkin ¢éztimler
Onerilebilir. Bunlar 6zetle;

e Rampa riskini dnlemek i¢in depo-arag
arasi tagsima sirasinda kullaniimakta,

e Tek aragta farkli rejimlerde sevkiyat
imkani saglamakta,

e Yukun Uretici kontrolinde olmadigi her
alanda tum dis etkenlerden
korunmasinda (kontaminasyon, glines,
yagmur, nem vb)

e Hava-kara ve deniz yolu lojistik
sureglerinde soguk zinciri
korunmasinda

sOz konusu amaca hizmet eden termal 6rtu
¢OozUmunun kullanimi dnemlidir.

Termal Ortli Coztimleri tek baslarina
kullanilabildigi gibi 6tektik akllerin ilavesi ile
farkl lojistik taleplere de ¢6zim sunacak
sekilde geligtirilebilmektedir.



2- Hava Kalitesi

Sebze ve meyvelerin depolandigl ve sevk
edildigi ortamlarda hava kalitesi 6nemli bir
unsurdur. Yasayan bir Urun olan taze sebze
meyve etilen Kirliligine duyarhdir.

Etilen (C2Ha)

Meyveler ve diger bitki dokularinin dogal olarak
urettigi etilen, olgunlagma hormonu olarak
bilinir.

Gaz halinde bulunan tek hormondur.

Bitki dokusundan sizarak depolama alanindaki
konsantrasyonu artar. Rengi ve kokusu yoktur !

Olgunlagmayi hizlandiricidir, agirlik kaybina
neden olur, fizyolojik bozukluk riskini arttirir ve
hastalik/cirime belirtilerini tetikler.

Cok disuk yogunluklarda bile aktiftir (0.015

ppm).

Kapali bir ortamda etilen gazi biriktikge daha
fazla etilen Urer ve olgunlagma sireci de
hizlanir.

Soludugumuz havada, sanayi bolgeleri, liman
ve benzeri lojistik hareketin cok oldugu
alanlarda yapilan olgumlerde (6rnegin
Rotterdam limani 300ppm ) ciddi miktarlarda
etilen tespit edilmigtir.

Sicaklik kontrolunde bir sorun oldugunda etilen
salinimi daha da artmaktadir.

Etilen her ortamda mevcut olabilir. Kémdr,
petrol ve gaz yanmasi, sigara dumani, kaynak,
Isiticilar, dogalgaz sizintilari, 1siya maruz kalan
lastik, UV 1sinlari, vs. insan kaynakli etilen
artigsina neden olan etkenlerdir.

Etilen gazi, olgunlagmasi devam eden
(klimaterik) meyvelerde daha hizli ve fazla
olgunlasmaya neden olur. incir, armut, elma,
muz, kavun, kivi, avokado, seftali, erik, domates
gibi birgok Urun etilene karsi duyarlidir. Ek- 1'de

sebze ve meyvelerin etilen duyarlihgini ve
depolama kosullarini gosteren detayli veriler
bulabilirsiniz.

Sebze, meyve ve cgigcek depolama alanlarinda
hali hazirda etilen filtreleme cihazlari
kullaniimiyorsa operasyon, kokusu ve rengi
olmayan bir gaz nedeniyle tehlike altindadir.
Burada 6nemli olan sorun bir meyvenin urettigi
etilenin ortamdaki diger meyve ve sebzeleri de
etkiliyor olmasidir.

Musterilerinize ekonomik ve kalite kayiplarini
onleyen, %100 guvenli bir sevkiyat 6nermek
icin;

e depolarda filtre edici cihazlarin
e Arag ici etilen emici filtrelerin

kullanimi onerilmektedir.

Etilen gazinin yanisira ugucu organik
bilesenleri de (UOB) filtreleyen etilen emici
¢ozumler sayesinde musterilerinize; burusma,
renk degisimi, agirlik kaybi, ¢irime, kif ve
bakteri kontaminasyonu gibi negatif etkenlere
karsi maksimum koruma sagladiginiz bir lojistik
hizmet onerebilirsiniz.



3- Nem

Sebze ve meyveler farkli nem ihtiyaglarina sahiptir. Genel olarak sebzeler yiksek nemli ortamda
depolanmaliyken meyveler dusuk . =
nemli ortamlarda saklanmaldir.

Kisaca grupl

andirirsak;

Yesil yaprakli sebzeler; en

yuksek nem
ortamlarda d
Ispanak, yes

ince derili se

barindiran soguk
epolanmalidir. Marul,
il sogan vb.

bze ve meyveler;
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4- Sicaklik Kayit Edici Cihazlar (data logger)

Mevcut depo ve arag ici sicaklik takip sistemleri
cogunlukla tek noktadan sensor araciligi ile ortamin
sicaklik okumasini yapar. Yanhs anlagiimalara da
neden olan bu uygulamanin yuke 6zel bir hale
getirilmesi 6nemlidir.

Kapilari agilan frigorifik bir arag igerisindeki 1sinin
hizla yukselmesi termodinamik bir gercektir. Burada
dogal sureglerin ortaya ¢ikardigi

gerceklerle savagsmak yerine urun yuzey sicakligina
odaklanilmasi birgok yanlisg anlagiilma ve uygulamayi
da bertaraf edecektir.

Ortam sicaklik kayitlarinin yanisira masterilerin kendi
yuklerine ait yuzey sicaklik verilerine rahatca
ulasmasi guven pekistirirken hizmet kalitesini de
arttiracak bir ¢ozumdur.

* Tek veya ¢ok kullanimlik

* kibrit kutusundan da kucUk,

* USB veya uzaktan erigim ile veri okunabilen
* uygun maliyetli

datalogger cihazlarin yuke eklenmesi gibi bir ek
hizmet hem yukleyiciyi hem aliciyi tatmin edecek
kapsamli bir hizmettir.



ucaga bindirimeden ve benzeri noktalarda
hizli bir 6n sogutma yapilmasi hem sogutulan
drtnler hem de bunlarin muhafaza edilecegi
depoyu paylasan diger urunler igin dnemlidir.
Mal kabullinu takiben ortalama depo
sicakliklarinin yukselmesi, urtnlerin raf
omrunde ciddi azalmalar yaratmanin yani sira
isletmenin enerji maliyetlerinde yukselme,
makine ve techizat bakim onarim sorun ve
maliyetlerini de ortaya ¢ikarmaktadir. Vakum
sogutmaiile;

e soguk odalariniz soguk kalir!

e Depolama ve lojistik maliyetleriniz
duser

e Daha az sogutma kapasitesi ve
depolama alani kullanilabilir

e Depolama sureleri artar

e Kalite korunur

20-30°C sicaklikta sisteme giren yesil
yaprakl sebzeler 20-30 dakika arasinda 3-
5°C’ye kadar sogutulmus olur. Daha dolgun
urunlerde bu sure iki katina kadar
uzayacaktir.

Uygulanilabilecek baslica trunler;

e Cicekler (gul, krizantem vb.)

e Yesil yaprakl sebzeler ; Akdeniz
yesillikleri, taze baharatlar, marul,
Ispanak vb.

e Mantar ve yumusak meyveler

e Diger sebzeler fasulye, bezelye,

brokoli, kereviz, tath misir, kuskonmaz
vb

Birkag saha tecrubesi Uzerinden
olusturulabilecek, yeni pazarlara dair
esinlenmeler;

iceberg marulu:
Raf dmruande artig (dipten kararma yok)
depolama zamaninda 4 hafta artis sayesinde

uzak mesafe konteyner yuklemesi
gerceklestirildi.

Brokoli:

Sararma engellendi
2-3 hafta daha fazla depolama suresi

Mobil saha tipi veya sabit vakum




Soguk zincir uzmani Sedef Yeni Nesil Endustriyel Cozimler A.$. sundugu know-how ve ¢ézimler
ile Turkiye’de ve dunyanin birgok farkli noktasinda degerlerin korunmasini saglar. Gida, farmasaétik,
kimyasal ve benzeri bozulabilir Grunlerin lojistik streglerine en uygun bilesenleri, surece 6zel olarak
biraraya getiren tasarim, ar-ge ve Uretim ekibimiz, tim sorulariniz i¢in hizmetinizdedir.

Bizlerle bilgi@sedef.com adresinden temasa gecebilirsiniz.

SICAKLIK

http://sedef.com/korur temp ex termal ortu.php

http://sedef.com/korur_sss.php

http://sedef.com/blog/havalar-nasil-olursa-olsun-temp-ex-termal-ortunuz-hep-yaninizda-olsun/

http://sedef.com/dergi 65.php

HAVA KALITESI

http://sedef.com/blog/gulerken-aglamayin-risklerinizi-degerlendirip-onleminizi-alin/

http://sedef.com/blog/kivi-ve-hasat-sonrasi-korunmasi/

http://sedef.com/blog/domates-ve-etilen-emici-filtreler/

NEM

http://www.sedef.com/dergi/2014 11.pdf

— Libel 0 020CTR

SICAKLIK KAYIT EDICI CIHAZLAR — DATALOGGER

http://sedef.com/izler paksense.php

http://sedef.com/dergi 63.php?http://sedef.com/basinda.php&utm source=google&utm medium=email&
utm_campaign=ebulten

http://www.sedef.com/dergi/2011 09.pdf
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